LA PLANCHE APERQ :

2 personnes S€

fromages, charcuteries, tapas 3 personnes 20 €
suivant les stocks 4 personnes 25 €

LES VERY ALCOOLS APERITIF DIGESTIF

( Quantité  prix \

WHISKY,

Long John 4CL 5.00€
Knockando 4 CL 8.50€
RHUM 4 CL 5.50€

Saint James Ambré
DW 4 CL 8.50€
GIN bombay 4 CL 5.50€
VODKA Minkoff 4 CL 5.50€
COGNAC Chasrlemagne 4 CL 5.50€

\Y

k XO 4cL  B.50€

Quantité Prix \

Ricard Pastis Berger 2CL 4.00€

KIR ¢l 4.50€
(créme de mdre, péche ou cassis)

KIR royal 12 CL 8.50€

Créme de mdre, péche ou cassis 4CL 4.50€

Manzana , Cointreau, Baileys, Malibu 4 €L 5.00€

Suze 5 Cl 5.00€
Curacao . 4CL 500€
Grand Marnier 6 CL 5.00€
Get 27 ou 31 4CL 5.00€
Pineau Blanc ou Rosé 6 CL 5.00€
Martini Blanc ou Rouge 6 CL 5.00€
cointreau 6 CL 5.00€

BULLES DE CHARLEMAGNE 12CL BOUTEILLE 75cl

“Blanc de Blanc Chardonnay" 6.00€ 27.00€
Suze 6 CL 5.00€

g

un supplément de 2.00€ (very planche accompagnement) sera facturé par
personne pour la consommation d’alcool en dehors d’un repas
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LES VERY BIERES

PRESSION BLONDE

PRESSION BLANCHE
PRESSION PANACHE
PRESSION MONACO

KRIEK Btl

LES VERY COG}EES 800€ Domaine des Grandes Jouberterit ’
! /1 ou,gcé;,,%geg :
COGNAgC cgfg 6 cl 10.00€ b

VERSION ROYAL 12cl
COGNAC CERISE 6 ¢l

COGNAC PECHE 6 cl

I.ES VERY COCKTA".S Virgin Classic  Version frappée

sans alcool avec | boule de glace

LONG ISLAND 25cl 9.00€

Vodka, gin, rhum, cointreau

9.00€ 11.00€
SUNSHINE 18cl

vodka et liqueur de poire en couche de soleil(poire) et la
legereté des bulles charlemagne 9.00€ 11.00€

EXOPEPPER 12cl
le cognac pimenté sur ses iles de mangue et vanille...

9.00€ 11.00€

MOJITO 18cl 7.006  9.00€ 11.00€
version saveur menthe, fruits rouges ou mangue
(Rhum version classic®) , menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse

PINA COLADA 25cl 7.00€ 9.00€

coco, lait, ananas, vanille
(rhum 4cl en version classic)

BLUE PACIFIC 7.00€ 9.00€

gingembre, bergamote, citron, ananas
(cognac 4cl en version classic)

AMAZONE 7.00€ 9.00€

Kiwi, aloe vera, pome, banane, orange
(Gin 4cl en version classic)

un supplément de 2.00€ (very planche accompagnement)

sera facturé par personne pour la consommation d’alcool en L’ 4 0{: Leool eﬂ- 0{ WFW Lo m/j—é/

dehors d’un repas
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LA VERY CAVE et L

12.5 cl

75cl
Bouteille

ROUGES :

Pays d’Oc MPV Languedoc -Roussillon 4.50€ 20.00€
SYRAH BY ANIMALS SERIES

AOP BERGERAC Sud Ouest 22 00€
CHATEAU LE RAULY “Cuvée Essentiel" ’

AOP PECHARMANT Sud Ouest
Chateau le Rauly "Cuvée Essentiel”

BLANCS :

IGP Pays d’0Oc MPV Languedoc -Roussillon 4.50€ 20.00€ ¢
CHARDONNAY Cuvée “ANIMALS SERIES Syrah"

AOP BERGERAC SEC Sud Ouest 4.50€
CHATEAU LE RAULY “CUVEE ESSENTIEL"

AOP ENTRE DEUX MER SEC Bordelais 4.50€
CUVEE "Arsius" Bordeaux Familles

AOP MONBAZILLAC LIQUOREUX Sud Ouest 7.00€ 30.00€
CHATEAU LE RAULY “Cuvée Essentiel™

ROSES :

AOP BERGERAC ROSE (DEMI SEC)
CHATEAU LE RAULY "CUVEE ESSENTIEL" 5.00€  22.00€

AOP COTE DE PROVENCE
CUVEE EVASION

5.90€ 25.00€

S

e

un supplément de 2.00€ (very planche accompagnement) sera facturé
par personne pour la consommation d’alcool en dehors d’un repas



g A g
TN
V,, : ‘ o

,vk 7 LES VERY ENTREES

TOUTE L'ANNEE

Entrée du jour

VERY VELOUTE 6.00€
suivant la saison

AN
=

N\ ENTREE VEGETARIENNE
o |

&
— =

composée sur le moment en fonction des produits frais 6.50€
SALADE FERMIERE e
salade, Mals, tomates, filet de poulet, croutons, i
oeuf
4. SALADE SARLADAISE 8.50€
salade, lardons, gésiers, pommes de terre, haricots
verts, tomates, salade, croutons maison
s \ R
) -DE JUIN A OCTOBRE-
Pal SALADE CESAR 8.50€
T3 salade, oceuf dur, tomates, poulet, lardons, croutons
maison, sauce césar
/N SALADE NICOISE 8.50€
L salade, oeuf dur, tomates, thon, haricots verts, olives,
anchois, anneaux d'oignons
A
—=; SALADE ITALIENNE 8.70€
salade, copeaux de parmesan, melon, tomates, serano,
mozzarella, pesto
e J

tarif des entrées seulement si suivi d'un plat du jour, le midi, du lundi au

vendredi ou d'un plat & la carte (sinon facturé en format plat)

TARIF EN EURO TTC, SERVICE COMPRIS. NOS ALIMENTS CONTIENNENT DES ALLERGENES (LISTE DISPONIBLE AU BAR)



LES VERY SALADES

-DE JUIN A OCTOBRE-

17.90€ 9

le, oeuf dur, tomates, poulet,

TOUTE L'’ANNEE

ASSIETTE VEGETARIENNE 17.90€

(ou vegan) , croutons maison, sauce césar

SALADE FERMIERE 17.90€

salade, Mals, tomates, filet de poulet,

A
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GOISE 17.90€

oeuf dur, tomates, thon,

croutons, oeuf, manchon de confit de : Fis, o/ives, anchois, anneaux

canard
£\ SALADE SARLADAISE 17.90€ 18.90€
salade,lardons, gésiers, pommes de terre, eaux de parmesan, melon,
haricots verts, tomates, salade, croutons es, serano, mozzarella, pesto
maison

LES VERY PLATS

LE VERY BURGER 17.90€
Z\ pain feuilleté cuit sur place, frites, sauce tartare et cheddar
gy = au piment d'espelette

£\ BURGER A COMPOSER 17.90€ BURGER VEGETARIEN 18.90€
pain feuilleté cuit sur place, frites, sauce et fromage & composer au choix selon votre envie !
—é CAMEMBERT ROTIFRITES  16.90€ ANDOUILLETTE AAAAA 15.90€

ENTRECOTE 20.90€
CONFITS DE CANARD 16.90€ (environ 300g)

STEAK DE MAGRET DE CANARD 16.90€ FILET DE BOEUF 20.90€
SUPPLEMENT FOIE GRAS MAISON 5.00€

AIGUILLETTES DE CANARD 16.90€

- STEACK DE THON 18.90€

APAVE D'AUTRUCHE b accompagné de sauces soja aigre douce
1 TARTARE DE BOEUF 17.90€ —é TARTARE DE THON 18.90€

préparé,coupé au couteau & la demande préparé,coupé au couteau & la demande

@ Accompagnements : Frites maison, fondue de poireaux, ratatouille,
"3 haricots verts, écrasé de Pommes de terre (3€ par accompagnement
supplémentaire)

_% Sauces: c_:hompigno?_s, moutarde & ]L'cmcienne, poivre, échalottes
confites, oignons Tonfits, miel, roquetort

\ Fromages : tomme, saint nectaire, raclette, chevre,
R

Tarif en euro TTC, service compris. j \’ %"

Nos aliments contiennent des allergénes (liste disponible au bar) =g ” o 3



Orange Abricot Péche
Ananas Poire Mangue
Tomate Ace Pomme

s/ Srdand

bos Sodos 336l

3.90€

Coca cola Coca Cherry
Coca zero Orangina

Perrier Evian San Pellegrino  Badoit

Fuztea  3.60€ .
Sirop a l'eau 1.90€ -
FRAISE, FRANIBOISE, CERISE, MENTHE, e Bl 320
_ RANGE, GRENADIE,.. I 4.60€ 5.20€ 5.00€
Diabolo 9 50¢
FORMULES VERY DAY AENU VERY PTITLOUP 1z €
(-12 ans)
UNlQUEMENT LE. MIDI | PLAT AU CHOIX
(du lundi au vendredi hors jours ol Hurhs
fériés) Cordon Blew
PLAT 11.90€

enfant -12 ans : 7.90€

ENTREE + PLAT OU PLAT +DESSERT* 15.90€
enfant -12 ans : 11.90€

ENTREE + PLAT +DESSERT* 18.90€
enfant -12 ans : 14.90€

%é%é%

# 42 Oﬂﬂ{; /m&w
2. @ ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX

- & FRIJES SALADE
A RATAIOWLLE
BHARICOTS VERTS

A DESSERT AU CHOIX:
SMOUSSE AU CHOCOLAY;

MOELLEUX CHOCO,
PANNA COITA,
2 BOULES DE gLACES
{ﬁm’.se, chocolat ou.vam,ae)
BOISSON AU CHOIX (25CL):

Jus c&frui,ts:Ormggf.nmm ananas

A
=
A
—

Siror,t‘b ean f*géoéa/cerwg menthe..




Y]

i

X N
LES VERY DESSERTS '-.).:-
)
F BRIOCHE FACON PAIN PERDU ** 7.50€ 2N
—% MOUSSE AU CHOCOLAT w08 avec sa boule de glace et chantilly maison ™
LR s B CHOCOLAT * 6.00€ ASSIETTE DE FROMAGES ** 7.50€
, , Vi |
£\ SALADE DE FRUITS FRAIS*  6.00€ CAFE GOURMAND ** 7506 T4
SuvaRtsatsen THE OU CHOCOLAT GOURMAND
8.50€
—% PANNA COTTA" 6.00€ supplément 2.50 dans la formule very day é
E EE * 6.00€ . .
CREME BRULEE COUPE DE CREMES GLACEES (artisanales) :
Pat 2 boules 6.00€
— DESSERT DU MOMENT *  6.00€
3 boules ks 7.50€
2 TIRAMISU ** 2 50€ (supplément chantilly et chocolat 1.50€)
parfums : vanille, fraise, chocolat, café, caramel,
PROFITEROLES BORDELAISES **  7.50€ créme brulée, marron, menthe choco, péte &
& tartiner, mangue, péche, poire, abricot, framboise,
' cassis, banane, citron , pistache.
*compris dans la formule very day “*supplément 1.50€ dans formule very day
LES VERY GLACEES
RED KISS§ fraises, groseilles, mires
Smoothies Milkshakes
SWEET BANANE FRAISE fraise, banane 6.00€ 7.50€
T PINATROPIC ananas, mangue
LES VERY COUPES ~ #.00€
COUPE GOURMANDE COUPE EXOTIQUE
marron, caramel, pate a tartiner choco banane, vanille, mangue, chantilly, coulis
oisette, chantilly, caramel et speculos de mangue et éclats de meringue
COUPE FRUITS ROUGES COUPE D’ANTAN
framboise, fraise, cassis, chantilly, coulis de  créme brulée, chocolat, caramel, chantilly,
fruits rouges et éclats de meringue chocolat fondu et spéculos
COUPE DU VERGER COUPE GOOTER

péche, poire, abricot de France, chantilly,  chocolat, café, caramel, chantilly, coulis
Lcoulis de fruits rouges et éclats de meringue caramel et cigare fourré caramel

COUPES LIQUEURS S00€

‘ COUPE AFTER EIGHT COUPE COLONNEL
DI 7L. 3 boules menthe choco, 4cl get 27 ou 3 boules de citron ,4cl vodka

C 9% Ve
—é caramel et chantilly crémes glacées et glaces artisanales ’
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Petit déjeuner 7€
DE7H30 a 11h

Tartines grillées
Beurre et confitures
Jus de fruits 20cl

ora/}ﬂe, a.na)ws,}bmrurw

petit café ou chocolat

0 VERY SALON

Golter 7€
DE 16h a 18h

Tartines

Beurre et confitures

Jus de fruits 20cl
(Hmjﬂq a;wna.s,/wm

petit café ou chocolat

Suplinent 1€ Grand choelolot, grand café ou the

CAFE ET CHOCOLAT petit Grand
CAFE 1.50€ 2.80€
ALLONGE OU DECA OU CREME 1.70€ 3.20€
CHOCOLAT 2.50€ 4.50€
CAPPUCCINO ( mousse de lait)  3.50€ 5.50€
CHOCOLAT VIENNOIS (chantilly) 3.00€ 5.00€
“' CAFE LIEGEOIS (chantilly) 3.00€ 5.00€
. ' CAFE FRAPPE 6.50€
THE FRAPPE 6.50€
IRISH COFFEE 6.50€
s W} @ DI INFUSTIONS
, _ 3.20€ GOUTER BIO
THE NOIR ORANGE SANGUINE FRUITEE I Lt TR
orange, Heurde cartham pomme, hibiscus, coquille d églantier, raisin, Traise,
THE VERT CITRON Framlaoise
FRUITS ROUGES
THE VERT CITRON GINGEMBRE hibiscus,  rose, pomme, orange, [raise, cassis,

gingemlore, pomme, eglantier, verveine,

hibiscus, citron

THE NOIR EARL GREY
ergamote, |euet

THE DE NOEL
pomme, orange, canne”e, rose, car&amome

THE NOIR CARAMEL THE VERT BANANE,
POMME, FRAISE

Framlooisier, grosei”e
PARADIS FRUITE

hibiscus, banane, raisin, coco, miel, réglisse, orange,

souci, cannelle, mangue, fruits de la passion, abricot
INFUSION DE NOEL

hibiscus, pomme, raisin, cynorhodon, orange,

canne”e, clous giroﬂe

VENTE EN VRAC 7.00€ LES 50G ET 12.00€ LES 100G



